Mokka-Eierlikor
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Die  Mokka-Eierlikor-Muffins st
ein sehr einfaches und schnelles
Rezept und somit fir die ganze
Familie geeignet.

So kdnnen ALLE die Muffins in der
Kiche von Mobelerlebnis Peter
Bommersbach  zubereiten und
dann gemeinsam bei Kakao und
Kaffee genieBen.
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Zutaten fiir 12 Muffins
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Espressopulver
Natron
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Buttermilch
Schlagsahne
Vanillezucker
Eierlikor
Espressopulver

Zubereitungszeit: etwa 20 Min.

Backzeit: 15 Min.
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Eine runde Sache

Ofen auf 200 Grad (Umluft180 Grad) vorheizen. 250 g Mehl, 1 12 El
Espressopulver, 1/2 Tl Natron, 2 1/2 Tl Weinsteinbackpulver, 100 g Zucker und
1 Prise Salz in einer Schissel mischen.

1 Ei (KI. M), 125 ml Ol und 250 ml Buttermilch verriihren, zur Mehlmischung
geben und mit einem Kochloffel alles zu einem glatten Teig verrihren.

Die Mulden eines Muffin-Blechs mit Muffin-Foérmchen auslegen oder fetten.
Den Teig in die Mulden verteilen und im heiBen Ofen auf einem Rost auf der
mittleren Schiene 20-25 Min. backen. Auf einem Gitter vollstandig abkihlen
lassen.

400 ml Schlagsahne und 1 Tl Vanillezucker steif schlagen und auf den Muffins
verteilen. Mit 50 ml Eierlikdr betraufeln und mit 1/2 El Espressopulver bestreuen.



