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Orangen-
Meerrettxch-DiP

Mit diesem Dip auf einer Lachs-
forelle bringen Sie eine sudliche
warme Atmosphare in lhr Esszim-
mer. Somit lassen sie lhre Gedan-
ken an eine neue Raumgestaltung
mit dekorativen Sonnenschutz von
Maobelerlebnis  Bommersbach in-
spirieren. Wir freuen uns schon
darauf, hre Gedanken mit uns zu
verwirklichen.
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100 g
1EL

Zutaten

.Orangen (unbehandelt)

Frischkase
geriebener Meerrettich (aus dem Glas)
Salz, Pfeffer
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Orangen Meerrettich~DiP
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Was fiir ein Dip

Fir den Orangen-Meerrettich-Dip Orange heiB waschen, abtrocknen, halbie-
ren, von der Halfte die Schale mit einem scharfen Messer diinn abschalen
und in feine Streifen schneiden oder mit Hilfe eines ZestenreiBers abschalen.
Dann die Hélfte auspressen (ergibt 2 Essloffel). Orangensaft mit Frischkase
und Meerrettich verriihren, mit Salz und Pfeffer wirzen und mit den Orangen-
streifen garnieren.



